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»A munkavallalok és vallalatok alkalmazkoddoképességének és termelékenységének
javitasa a munkaero fejlesztésén keresztiil”

Magyarorszsgot!

Kedvezményezett neve: Baranyi SiitGipari, Vendéglatd, Kereskedelmi és Szolgaltato

Korlatolt Felel6sségii Tarsasag

A képzések elnevezése és célja:

Tevékenységiink mikodtetéséhez és hatékonysaganak noveléséhez elengedhetetlen a munkavallalok
tovabbképzése. A képzések kivalasztasakor arra torekedtiink, hogy olyan tréning jellegili, gyakorlatias
képzéseket valogassunk Ossze, melyek ténylegesen segitik cégiink mindennapos munkavégzését, a
munkafolyamatok optimalizalasat. A képzések kijelolésekor szem el6tt tartottuk azt is, hogy
munkavallaléink csak rovidebb idére essenek ki a munkavégzésbol, ezaltal biztositva cégiink
folyamatos miikddését.

Szerzodott tamogatas 6sszege: 16 613 520 Ft

Projekt befejezésének datuma: 2026.06.24.

A képzések részletes bemutatasa:

A projekt soran szakmai, IKT és Soft skill tipust képzéseket biztositunk munkavallaléinknak. A
képzéseken 80 f6 munkavallalonk vesz részt. A projekt soran az alabbi képzéseket valositjuk meg:

Adatvédelmi lehetéségek és mesterséges intelligencia hasznalata 22 ora - tdvoktatas

A képzésben résztvevo a képzés végére képes lesz az adatvédelmi ismereteket hasznalva biztonsagosan
tarolni és kezelni a digitalis adatokat, sajat adatait megdrizni és megvédeni. Képes lesz a mesterséges
intelligencia biztositotta lehetdségeket a munkaja soran kihasznalni.

Emberismeret és munkavallaldi mentalis egészség 20 dra - tavoktatas

A képzés célja, hogy a résztvevok képesek legyen fenntartani a mentalis jollétiiket a munkahelyiikon,
valamint hozzajaruljanak a pozitiv munkahelyi 1égkdr, a tamogato kornyezet kialakitasahoz.

Kereskedelmi ismeretek fejlesztése 16 ora - tavoktatas

A képzés célja, hogy a résztvevoket megismertessiik a kereskedelem alapelveivel, gyakorlati
modszereivel és aktualis kérdéseivel.

Higiéniai ismeretek az élelmiszeriparban 21 6ra - tavoktatas

A képzés célja, hogy a résztvevok atfogd elméleti ismereteket szerezzenek az élelmiszer-higiénia
alapelveirdl, az élelmiszerbiztonsagot befolyasold kockazatokrol, valamint a higiéniai kovetelmények
gyakorlati jelent6ségérdl az élelmiszeriparban.

A képzés célja tovabbd, hogy a résztvevok megismerjék a személyi, lizemi és kornyezeti higiénia
szabalyait, a tisztitas és fert6tlenités modszereit, az élelmiszer-kezelés és tarolas higiéniai eldirasait,
valamint a HACCP rendszer alapjait. A megszerzett elméleti tudas eldsegiti a biztonsagos élelmiszer-
eléallitast, és megalapozza a gyakorlati munkavégzés soran elvart higiéniai megfelelést.



